Pfirsich

Sorte: Redhaven
Obstart: Pfirsich, Prunus persica grikh ghr
gehdlze und
obstbau
Herkunft:
Ziichter, Ort S. Johnston, South Haven, Michigan, USA

Abstammung, Eltern

Hale Haven x Kalhaven, seit 1940 im Handel

Typen, Selektionen

Klon INFEL 3288; eine fruhreifende Mutante ist Early Redhaven

Schutzrechte

freie Sorte

Bliite:

Zeitpunkt, Bliihstarke

mittelspate Blitezeit, hoher bis sehr hoher Blitenansatz

Fertilitat

selbstfertil

Bliitenform

Campanulaceen-Form

Frostanfalligkeit

sehr geringe Anfilligkeit der Bliitenknospen gegenuiber Winterfrost

Frucht:

Reifezeit

mittel, 6. Pfirsichwoche

GroBe, Form

mittelgrofB bis groB, rundlich bis hochgebaut, leichte Naht

Haut starke bis sehr starke Bewollung, etwas zah, bei vollreifen Friichten gut
abziehbar
Farbe gelbe Grundfarbe, Sonnenfriichte mit intensiv roter, stark marmorierter

Deckfarbe

Fruchtfleisch

dunkelgelb, mittelfest, sehr saftig

Geschmack

typisches Pfirsicharoma mit ausgewogenem Zucker-Saure-Verhaltnis

Steinloslichkeit

sehr gut losend

Lagerung gut, transportfest, bei hartreifer Ernte auch maschinelle Sortierung mog-
lich

Baum:

Wouchs mittelstark, sehr kompakt, sehr gut verzweigend

Ertrag frih einsetzend, hoch bis sehr hoch und regelmaBig
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Pfirsich

Beurteilung: Diese altbekannte und robuste, gelbfleischige Sorte besitzt eine hohe An-
passungsfahigkeit an unterschiedliche Standorte. Sie bringt hohe und re-
gelmaBige Ertrage, die Frichte sind von hervorragender Qualitat und so-
wohl fiir den Frischverzehr als auch die Verarbeitung geeignet. Aufgrund
der hohen Behangstarke ist zum Erreichen guter FruchtgroBen eine kon-
sequente Ausdiinnung unabdingbar. Bei vollreifen Frichten ist die storen-
de, stark bewollte Schale sehr gut abziehbar.
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